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Depuis 4 générat ions,  la  cu l ture du ch icon (endive)  est  notre v ie.  Nous, Kr is  et 
Johan, t rava i l lons ensemble avec nos 4 enfants :  St i jn,  Gerd,  Ward et  Daan.

C’est  une un ion entre le savo i r-fa i re t rad i t ionne l  et  le  dynamisme de la jeunesse.  
Ensemble,  nous avançons. Nos c l ients le savent et  l ’appréc ient. 

Les légumes font germer des idées appl icab les dans leur domaine et  nous les 
préparons d‘une façon nature l le  dans notre cu is ine moderne et  profess ionne l le.

Nous la issons nos légumes s‘expr imer d‘eux-mêmes, donc, chez Versa lof, 
aucun a jout d‘arôme, de cou leur ou de conser vateur !

Tous nos légumes sont cu i ts sous v ide,  pasteur isés et  auss i  garant is  par une 
cer t i f icat ion BRC. Ce la donne à nos produi ts,  une longue durée de v ie qu i 

permet d‘avo i r  tou jours des légumes f ra is à d ispos i t ion.

Intéressé par les légumes de Versa lof  ? 
A lors,  n‘hés i tez pas à nous le fa i re savo i r  ! !   

VERSALOF
la force d’une entreprise 

familiale

Avec les compliments de la  
„La Famille Versalof“



Nous  p roposons  des  ch i cons  (end i ves)  f r a î chement  

ré co l té (e ) s  cu i t (e ) s  à  l a  vapeu r,  de  d i f f é ren ts  ca l i b re s  

ave c  un  nombre  f i xe  pa r  poche

100 % NATUREL

CH I CON  ( END I V E ) CH I CON  ( END I V E )  ÉM INCÉ ( E )

•  10 0% natu r e l
•  D i f fé r en ts  ca l ib r es  e t  d i f fé r en tes  coupes  poss ib l e s

•  Le  ch i con  (end i ve )  e s t  cu i t (e )  sous  v i de  à  l a  vapeur  e t  pa s teu r i sé (e )
•  Une DLC  m in imum de  35  j ou r s ,  f ac i l i te  l a  ges t i on  des  s tocks

•  Les  l é gumes  son t  emba l l és  da ns  des  poches  de  ±  5  kg.
•  Les  l é gumes  do i ven t  ê t re  conse r vés  en t re  2°  e t  4°.  

C’es t  un  p r odu i t  f r a i s  !

VERSALOF 
le partenaire « endive » 

de l’industrie agroalimentaire

VERSALOF NE FAIT PAS QUE POUSSER LES 
CHICONS (ENDIVES)…..

…VERSALOF PENSE « CHICON » (ENDIVE)



Pou r  l e s  f a b r i c a n ts  d e  p l a t s  p ré pa ré s ,  c omme pou r  l e s  g ra nd e s  

cu i s i ne s  p ro fe s s i onne l l e s ,  nous  avons  sou ve n t  l a  so l u t i on  pou r  

l e s  l é gume s  cu i t s  de  qua l i té . 

POMME  D E  T ER R E 
AV EC  P E AU

POMME  ENT I È R E

B L ANC  D E  P O I R E AUX

O I GNON

C A ROT TE

F ENOU I L 
( J U I N  À  NO V EMBR E )

BROCOL I

C A ROT TE ,  C É L ER I , 
P O I R E AU  E T  N AV E T

POMME  D E  T ER R E 
DOUCE

CÉL ER I  R AV E

C A ROT TE  DUOCHOU  D E  B RU X E L L E S  
( S E P T EMBR E  À  M A R S )

ASPERGE EN MORCEAUX 
 ( A V R I L  À  J U I N )

BUT TERNUT CHOU  F L EUR

PO I R E AUX  ÉM INCÉS

•  10 0% natu r e l
•  D i f fé r en ts  ca l ib r es  e t  d i f fé r en tes  coupes  poss ib l e s

•  Tous  nos  l é gumes  son t  cu i t s  sous  v i de  à  l a  vapeur  e t  pa s teu r i sé (e )
•  Une DLC  m in imum de  21  à  35  j ou r s ,  f ac i l i te  l a  ges t i on  des  s tocks

•  Les  l é gumes  son t  emba l l és  da ns  des  poches  de  ±  5  kg.
•  Les  l é gumes  do i ven t  ê t re  conse r vés  en t re  2°  e t  4°.  

C’es t  un  p r odu i t  f r a i s  !

VERSALOF 
la base naturelle 
de votre plat

VERSALOF 
le partenaire « légume » 

de l’industrie agroalimentaire



CHOU  D E  B RU X E L L E S  B I O

POMME  D E  T ER R E 
AV EC  P E AU  B I O

L ENT I L L E S  V ER T E S  B I O

L ENT I L L E S  B LONDES  B I O

POL ENTA  B I O

C A ROT TE  EN  R ONDEL L E S  B I O 
( 7MM )

CH I CON  ( END I V E )  B I O

D e pu i s  pe u,  nous  pou vons  aus s i  a i d e r  nos  c l i e n ts  da ns  l e s  p ro j e t s  B IO 
ave c,  pa r  exe mp l e ,  d e s  ch i c ons  (e nd i ve s )  B IO,  d e s  chou x  d e  B r u xe l l e s 

B IO,  d e s  l e n t i l l e s  B IO,  du  qu i noa  B IO,  ….  Pa r l ons - e n  e nse mb l e  !

Quand votre 
histo ire devient 
aussi BIO ...

•  10 0% natu r e l
•  D i f fé r en ts  ca l ib r es  e t  d i f fé r en tes  coupes  poss ib l e s

•  Tous  nos  l é gumes  son t  cu i t s  sous  v i de  à  l a  vapeur  e t  pa s teu r i sés
•  Une DLC  m in imum de  21  à  35  j ou r s ,  f ac i l i te  l a  ges t i on  des  s tocks

•  Les  l é gumes  son t  emba l l és  da ns  des  poches  de  4  à  5kg
•  Les  l é gumes  do i ven t  ê t re  conse r vés  en t re  2°  e t  4°.  

C’es t  un  p r odu i t  f r a i s  !

VERSALOF 
le partenaire « BIO » 

de l’industrie agroalimentaire
C A ROT TE  EN  CUBES  B I O 

( 1 0 X 10 X 10 )

CH I CON  ( END I V E )  B I O  –  CHOU  D E  B RU X E L L E S  B I O  –  L ENT I L L E S  V ER T E S  B I O  –  P O L EN -
TA  B I O  –  C A ROT TE  EN  R ONDEL L E S  B I O  ( 7MM )  –  C A ROT TE  EN  CUBES  B I O  ( 1 0 X 10 X 10 )  – 

L ENT I L L E S  B LONDES  B I O  –  P OMME  D E  T ER R E  AV EC  P E AU  B I O



PO I S  CH I CHESBOULGOUR

POL ENTA

R I Z L ENT I L L E S  V ER T E S

L ENT I L L E S  B LONDES QU INOA

MA Ï S  EN  G R A I NS

LES LÉGUMES 
SÉCHÉS ET LES 

CÉRÉALES
Une histo ire unique.

14

•  10 0% natu r e l
•  D i f fé r en ts  ca l ib r es  e t  d i f fé r en tes  coupes  poss ib l e s

•  Tous  nos  l é gumes  son t  cu i t s  sous  v i de  à  l a  vapeur  e t  pa s teu r i sés
•  Une DLC  m in imum de  21  à  35  j ou r s ,  f ac i l i te  l a  ges t i on  des  s tocks

•  Les  l é gumes  son t  emba l l és  da ns  des  poches  de  ±  5  kg.
•  Les  l é gumes  do i ven t  ê t re  conse r vés  en t re  2°  e t  4°.  

C’es t  un  p r odu i t  f r a i s  !

VERSALOF 
le partenaire de l’industrie agroalimentaire

pour les légumes secs et les grains. L ENT I L L E S  COR A I L
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