
CHICOBITE
Dé structurele basis vo or jouw 

vegetarische producten





•	 Structurele basis voor vegetarische producten:

•	 Gemalen producten (gehakt, charcuterie)

•	 Vegetarische basis voor bereide maalti jden:  

chil i  sin carne, spaghettisauzen, lasagne, ravioli,…

CHICOBITE
Applicatie mogelijkheden
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EIGENSCHAPPEN 
van Chicobite

Draagt positief bij tot Nutriscore A

Vrij van allergenen en GGO’s

Onderging minimale verwerking

Lokaal product

100% Plantaardig (Cichorium Intibus)

100% Natuurl i jk, geen toevoegingen

Witte, opaal kleur

Frisse smaak

Gebruiksklare groententextuur
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CH I COB I T E  -  V E RWER K T  A L S  V L E E S V ER VANGER

Goede houdbaarheid, 
gepasteuriseerd product



VOORDELEN 
vo or jouw productieproces

Draagt positief bij tot Nutriscore A

Vrij van allergenen en GGO’s

Onderging minimale verwerking

Lokaal product

Opslag en behandeling van Chicobite is vergel i jkbaar met vers of bevroren vlees

Chicobite kunnen verwerkt worden op bestaande machines voor verwerking van vlees

Kan gemengd worden met vlees in hybride producten zonder procesaanpassingen

Maakt een vr i j lage PH mogeli jk zonder ver l ies van waterbindend vermogen.

Chicobite is compatibel met smaken, additieven en andere veelgebruik te ingrediënten

Gemakkeli jk te verwerken, plakt minder dan andere alternatieven

Hoef t niet te worden verwarmd voordat het bi jdraagt aan de textuur

Behoudt zi jn textuur koud en warm 

Behoudt zi jn textuur ti jdens het koken

Weinig kookverl ies.

CH I COB I T E  -  V ACUUM  V ER PA K T

Goede houdbaarheid, 
gepasteuriseerd product
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